HAGNAUER HOF

HOTEL - RESTAURANT

\/

Suppen:

Rinderkraftbrohe, Wurzelgemuse, Fladle

Maronenschaumsuppe, gehackte Maronen, Crootons

wahlweise mit Worfel von der gerducherten Entenbrust

Vorspeisen:

Ceraucherte Entenbrust lauwarm, kleiner Kartoffelrosti,
Maronenpirée, GewUrzorange

GCratinierter Ziegenkase, frische Feigen, kandierte Walnusse,

Salat im Knusperkdrbchen

Salate:

Kleiner gemischter Salat von der Insel Reichenau

GroBer gemischter Salat von der Insel Reichenau

Vegetarisch/Vegan:

Hausgemachte Korbisravioli, Kirbis-Ingwer-Ragout,
gerdstete Kerne, steirisches Kernodl, Parmesan

Fisch:

Wallerfilet gebraten, Rote-bete-Risotto, Parmesan,
Frohlingslauch

For Umbestellungen berechnen wir € 1,90
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HAGNAUER HOF

HOTEL RESTAURANT

\/

Enten und Gans:

Brust und Keule von der Gans, Preiselbeerblaukraut,
Kati's Lieblingsknodel

Rosa gebratene Barberie- Entenbrust, Preiselbeerblaukraut,
Crunkohlgemise, Chutney von der roten Zwiebel, Cranberries,
Kati’'s Lieblingsknddel

Geschmorte Gansekeule, Schwarzwurzelgemuse, Rosenkohl,
getriffeltes Kartoffelpiree

Fleisch:

Rosa gebratenes Schweinelendchen, Pfefferrahmsauce,
MarktgemUse, hausgemachte Butterspatzle

Zwiebelrostbraten vom ,Black-Angus’, Marktgemise, hausgemachte
Butterspatzle, Rostzwicbeln

Rinderschmorbraten, feines Wurzelgemuse,
Kartoffelgratin

Kotelett vom Duroc-Schwein, Bohnengemise, gebratener
Kréutersaitling, Kartoffelgratin

Ragout von der heimischen Rehkeule, Egerlinge,
Rosenkohl, Haselnussspaitzle

Dessert:

Panna Cotta, Portweinbeeren, Zimtcrumble

Zweierlei Schoko-Terrineg, Rotweinzwetschgen, Cassissorbet womar axenon
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